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Hotell Kubija restoran
A" la carte menu

Kilmad suupisted
Cold snacks
Kilméaqg sakuskiq

Merelised suupisted
Snacks of seafood
Meremakjusdq

Punane kalamari, kooritud krevetid, marineeritud teod, koorimata
krevetid, suitsulbhe serveeritud ristisala, avokaadovoi ja
sidrunisektoriga.

Red caviare, shelled shrimps, marinated snails, shrimps in shells,
smoked salmon served with toast, avocado butter and lemon slices.

Verrev kalamari, kooriduqg krevetiq, marineeridlq tioq, kuurmalda
krevetiq ja suidsulbhe, mid andas lavva pé&éle kropo0 saia, vatuldliiidii
avokaadovoiu Jja tiku tsitroniga.

135 EEK/ 8,63 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Chablis “05 Louis Latour

Krevetid kastmes
Shrimps in dressing
Krevetiq hammatiisega

Kooritud krevetid majoneeskastmega

Shelled shrimps in mayonnaise dressing

Kooriduqg krevetiq majoneesihdmmétiisega
95 EEK/ 6,07 EUR

Veinisoovitus/ Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Beaujolais Villages, J.Drouhin

Heeringas hapukoorega rahvuslik
Herring with sour cream  national
Heering hapndkoordga rahvuslind

40 EEK/ 2,56 EUR
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Hotell Kubija restoran
A" la carte menu

Kurgi- I6herullid
Cucumber-salmon rolls
Kurgi- I6hekalatrulliq

Suitsulbhe-toorjuustutédidisega védrske kurgi suupisted
Cucumber snacks with smoked salmon-cream cheese filling

Suidsulbhe ja tuura juustoga téatidedliq vérski kurgi sakuskiq
95 EEK/ 6,07 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Riesling Pfaffenheim

Tulised jalapenokaunad. kerge
Hot jalopenos. light
Tulids6q jalapenopiprd kdédraq laih ja kotulé kerge

Toorjuustuga téidetud jalapenod
Jalopenos filled with cream cheese

Toorast juusto tétis krehvtidseq jalapenopipré kédraq
75 EEK/ 4,79 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Errazuriz Carmenere” 05

Juustukangid
Cheese straws
Pikaq juustopulgaq
50 EEK/ 3,20 EUR
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A" la carte menu

Kuumad suupisted ja eelroad
Hot snacks and appetizers
Lammaq sakuskiq ja edeotsa s6dgiq

Krdbe heigiflee rohelisel salatil

Crisp hake fillet served on green salad

Krdpd heigikala rohilidsd saladi paal

Friteeritud heigifilee lehtsalati padjal Tar-tar kastmega

Deep fried hake fillet on the cushion of lettuce with tartar dressing

Oli seen kiidset luidlda heigikala rohilidsé saladi kuh'a p&al
tar-tar hdmméttisega

65 EEK/ 4,15 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Riesling Pfaffenheim

Keedetud pelmeenid hapukoorega.
Boiled pelmeni with sour cream.
Keededilig pelmeeniq hapnd koordga
50 EEK/ 3,20 EUR

Friteeritud pelmeenid Aioli kastmega
Deep fried pelmeni with Aioli dressing
Krdopdg pelmeeniqg Aioli hammatisega

Krobedad pelmeenid kilislaugu-majoneesi kastmega.

Crisp pelmeni with garlic and mayonnaise dressing

Oli seen kiidsedlig pelmeeniq kibluga-majoneesi himmaétiisega
50 EEK/ 3,20 EUR
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Soe kana- seenesuupiste
Warm chicken- mushroom snack

Kreemise kana-sampinjonitédidisega lehttaignakorvike

Puff pastry basket with chicken- mushroom filling
32 EEK/ 2,04 EUR

Taidetud Smpinjonid
Stuffed mushrooms
Taudedlq seeneq

Peekonisse pakitud sampinjonid tdidisega juustust ja
pdikesekuivatatud tomatitest.

Mushrooms stuffed with cheese and sun-dried tomatoes
wrapped in bacon

Lihalipsu sisse méhidiig seeneq, mink seen juust ja pddva kden
ktidsedtig tomadiq
50 EEK/ 3,20 EUR

Krdbedad juustupallid
Crisp cheese balls
Krdpdq juustopalliq
26 EEK/ 1,66 EUR

Kidslauguleivad Aioli kastmega
Garlic bread with Aioli dressing
Kiblugaleevaqg Aioli hammaéatusega
25 EEK / 1,60 EUR
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Salatid/ Salads/ Saladiq

Kreveti-suitsukalasalat kodujuustuga kerge
Shrimp and smoked fish salad with cottage cheese light
Kreveti-suidsukalasalat kohopiiméaga laih ja kétuld kerge

Roheline salat kodujuustu, kiilmsuitsulbhe ja krevettidega.

Green salad with cottage cheese, with cold-smoked salmon and
shrimps.

Rohiliné salat kohopiimd, kiilmédsuidsulbhe ja krevettega
85 EEK/ 5,43 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Chardonnay Maipo, Rothschild

Nizza salat
Nice salad
Nizza salat

Mébnus tuunikala- kédégiviljasalat vinegretikastmega
Pleasant tuna and vegetable salad with vinaigrette dressing

Hé&é salat tuunikala ja aiaviljuga, mink pdéle om valdt
vinegretihdmmadtust.

65 EEK/4,15 EUR

Suitsukana- greibisalat
Smoked chicken and grapefruit salad
Suidsutdt kana ja greibi salat

Puuviljadega kanasalat majoneeskastme ja seederménniseemnetega

Chicken salad with fruit, mayonnaise dressing and Siberian cedar seeds

Kanasalat puuvilju, majoneesi ja siidripedadjdsiimnidega
52 EEK/ 3,32 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Gewurztraminer Villa Maria
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Singisalat ananassiga kerge
Ham salad with pineapple Jight
Suidsulihasalat ananassiga /aih ja kétuld kerge

Kalkuni toorsuitsusink chilli kastmega, vdrskest kurgist, punasest
sibulast ja ananassist salatipadjal.

Smoked ham of turkey with chilli dressing on the cushion of cucumber,
red onion and pineapple.

Suidsutot kalkuniliha tsillihdmmaétiisega, mid andas lavva péaéle verevé
sibula ja ananassi saladikuh'a péaal

50 EEK/ 3,20 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Mission Hill Pinot Blanc

Tomati—-Mozzarellasalat kerge
Tomato and mozzarella salad /ight
Tumadi-Mozzarellajuustosalat /aih ja kétulé kerge

Itaaliapédrane salat Mozzarella juustust ja tomatist oliivéli-
basiilikukastmega

Italian salad with mozzarella and tomato, and olive oil and basil
dressing

Itaalia moodu perré tett salat Mozzarella juusto ja tumadiga, mink pééle
om valdt maiguhainahdmmadtdst oliiviéliga.
60 EEK/ 3,83 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Sauvignon Blanc Villa Maria
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Sympinjoni- tomatisalat
Champignon and tomato salad
Seene-tumadi salat

Roheline salat tomati, sampinjoni ja valgehallitusjuustuga
palsamveinidéddika- pdhkliblikastmega. Suurepdrane maitseelamus!

Green salad with tomato, champignon, soft-ripened cheese, and palm
wine vinegar and nut oil dressing. Excellent taste experience!

Rohiliné salat tumadi, siini ja valgé hallitusjuustoga, mink p&éle om valbt
palsamveinidtiga ja pdhkmedli hammétiist. Armédulé hdd maiguga salat.

40 EEK/2,55 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Pinot Gris, Pfaffenheim
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Supid/ Soups/ Supiq
Sellerisupp
Cellery soup
Sellerisupp

Kddgiviljapuljongil paks supp selleri, porgandi, sibula ja tomatiga

Thick soup with the base of vegetable stock with cellery, carrot, onion
and tomato

Alakraamileeme pdéle tett paks supp selleri, pOrkna, sibula ja tomadiga
30 EEK/ 1,92 EUR

Kalasupp apelsiniga kerge
Fish soup with orange light
Kalasupp apdlsiiniga laih ja kotulé kerge

Valgest ja punasest kalast supp, maitsestatud paprika, tomati ja
apelsiniga.

White and red fish soup with sweet pepper, tomato and orange

Valgost ja verevast kalast tett supp, minkald om maiku mano ant
paprigu, tumadi ja apOlsiiniga.
50 EEK/ 3,19 EUR

Virtsikas kanasupp
Spicy chicken soup
Krehvtine kanasupp

Toeliselt tuline, laimiga maitsestatud selge leemega kanasupp
Really hot clear chicken soup with lime flavour

Selge leemega ja korraligult krehvtine kanasupp, minkalé om laimiga
maiku mano anndt.

35 EEK/2,23 EUR
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Toitev lihasupp
Hearty meat soup
Kimmas lihasupp

Lihast, singist, vorstidest, sibulast, hapukurgist, oliividest ja
tomatist keedetud paks supp, serveeritakse hapukoorega.

Thick soup made of meat, ham, sausages, onion, pickles, olives and
tomato that is served with sour cream.

Lihast, suidsulihast, vorstost, sibulast, hapndst kurgist, oliivést ja
tomadist keedet paks supp, kohe saa pdéle pandaq hapund kuurt

45 EEK/ 2,88 EUR

Lihtne juustusupp
Simple cheese soup
Juustosupp

Kreemjas juustusupp rostitud korvitsaseemnetega
Creamy cheese soup with roasted pumpkin seeds

Pehmeq juustosupp ktidsetiiide Kiirvitsdsiimnidega.

52 EEK/ 3,32 EUR
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Munaroad/ Egg dishes/ Munas66giq

Taidetud omlett kodujuustu ja suitsuldhega kerge
Filled omelette with cottage cheese and smoked salmonlight
Taudet munaruug kohopiima ja suidsuldohega /aih ja kétulé kerge

Kodujuustu ja suitsulbhega munaroog, tomati-kurgi salati,
maitsestamata fjogurti ja varskete lirtidega.

Egg dish with cottage cheese and smoked salmon served with tomato-
cucumber salad,natural yoghurt and fresh herbs.

Kohopiimé ja suidsulbhega munaruug, tomadi-kurgi saladi, hariligu
Jjogurti ja vérskidé maiguhainuga
140 EEK/ 8,95 EUR

Taidetud omlett singi ja juustuga

Filled omelette with ham and cheese
Taldet munaruug suidsuliha ja juustoga

Taise suitsusingi ja juustuga tédidetud munaroog, tomati-kurgi salati,
hapukoore ja tilliga. Roa valmistamiseks on kasutatud ainult Eestimaist
tunnustatud toorainet.

Egg dish filled with lean smoked ham and cheese, served with tomato-
cucumber salad, sour cream and dill. The dish is prepared using only
recognised Estonian raw products.

Laiha suidsuliha ja juustoga tadidet munaruug, tomadi-kurgi saladi,
hapné koor?d ja tilliga . Taa s60gi tegemises om pruugit 6nnd Eestimaal
kasvatddut ja hads tunnistodut soogikraami.

85 EEK/ 5,43 EUR
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A" la carte menu

Ulekiipsetatud munad
Eggs gratinee
Ahun kidsediiq munaq

Kuum eine peekoni ja juustuga
Hot dish with bacon and cheese
Lammi sdiiik liha ja juustoga
46 EEK/ 2,94 EUR

Pearoad/Main courses/
Kimmambaq sd06giq, praadiq

Léhemedaljon kalamarjaga
Salmon steak with caviare
Tsdorik 16hekalatiikk kalamar'aga

Kiipsetatud I6hefilee serveeritud kéogiviljawoki, veini- chilli kastme ja
keedetud kartuliga

Roast salmon fillet served with stir fry vegetables, wine and chilli
dressing and boiled potatoes

Kldset luiblda I6hekala, mid andas lavva pdéle kidset aiavila, veini-tsilli
hdmmadtiise ja keedet kardohkidbga
210 EEK/ 13,42 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Chablis L.Latour
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Piprapihv balsamveini—- meekastme, ahjukartuli, tomati, maisi ja
brokkoliga.
Pepper burger with balm wine and honey sauce, oven baked
potatoes, tomatoes, corn and broccoli
Pipraliha balsamiveini-miihammatise, ahokardoka, tomadi,
maisi ja parglikapstaga

230 EEK/ 14,70 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Coto de Imaz Gran Reserva

Kubija Kannuke

Kubija Stump

Kubija midsarik

Juustu- ja singikattega seafilee serveeritud sooja
S@[mpinjoni-kllslaugusalati, punase veini kastme ja keedukartuliga

Pork fillet covered with cheese and ham served with warm mushroom
and garlic salad, red wine dressing and boiled potatoes

Tsialihattikd p&él juust ja suidsuliha, mid andas lavva pédéle 1dmmé
sampinjoni-kiblugasaladi, verevé veini hdmmadtise ja keedet
kardohkaga

140 EEK/ 8,95 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Tommasi Ripasso Valpiocella Classico
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Maamehe praad
Farmer 3 meal
Maamehe praat

Krébedaks praetud seljakarbonaad serveeritud praeleeme, ahjus
kiipsetatud kéogiviljade ja kartuliplireega.

Crispy fried pork chop served with gravy, oven roasted vegetables and
mashed potatoes.

Kropé sélédliha andas ette praadileeme, ahon kiidset aiavilé ja
kardohkatambiga

95 EEK/ 6,07 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Riesling Pfaffenheim

Talle kaelakarbonaad rostitud peedi kastme ja kd6giviljadega
Lamb collar with roasted beetroot sauce and vegetables
Tsile kaalaliha piidihammatise ja llekldsetlide aiaviljoga

Mobobdukalt kiipsetatud talle karbonaad réstitud peedist kastmega
kdogiviljapadjal.

Medium roasted lamb chop on vegetables with roasted beetroot sauce

Parrahe kiidset tsileliha piidihdmmadtiisega aiaviljopad & paél

185 EEK/ 11,82 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Coto de Imaz Gran Reserva
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Juustuga ulektpsetaud kanafilee kerge
Oven roasted chicken fillet with cheese Jight
Juustoga llekidset kanaliha laih ja kétulé kerge

Juustu ja ananassiga ktipsetatud kanafilee, serveeritud pohlatarretise,
porgandi- sherry kastme, puuviljasalati ja metsiku riisiga

Roast chicken fillet with cheese and pineapple, served with cowberry
Jelly, carrot and sherry dressing, fruit salad and wild rice

Juusto ja ananassiga kidset kundilda kanaliha, mid andas lavva pééle
palohkahlitibiise, pOrkna-veini hdmmadtilse, puuvildsaladi ja tummé
riisiga

110 EEK/ 7,03 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Chardonnay Yarden

Pastaroad/ Pasta dishes/ Makaroonisddgiq

Pasta mereandidega
Seafood pasta
Tahtakorroq mere-eldjidega

Tagliatelle sinimerekarpide, krevettide, surimi ja kalmaaridega.
Tagliatelle with blue mussel, shrimp, surimi and squid
Lindikujolidséq makarooniq kalapiiniiliha, merevéh akeisi ja muio

molluskidbga

160 EEK/ 10,23 EUR
Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Mission Hill Pinot Blanc
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Pastaroog kanaga
Pastadish with chicken
Makaroonisiik kanaga

Kanafilee- farfalle rohke kéogivilja ja Sampinjonidega.

Chicken fillet and pasta farfalle with a lot of vegetables and
mushrooms.
Kundilda kanaliha lipsikujoliidsi makaroonéga, mid andas lavva pééle
titen suurd aiavildunigu ja sampinjonnoga

75 EEK/ 4,79 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Beaujolais Villages, J.Drouhin

Magustoidud/ Desserts/ Makuss006giq

Jaatis mandlikorvikeses.
Ice cream in an almond cup
ljatiis mandlikorvi seen

Vaniljejéatis mandlikorvikeses soojade vaarikate ja vahukoorega.
Creamy curds with strawberry-raspberry sauce

Vaniljeijatiis mandlikorvikdsé seen lammistediiisi vabarnidoga,
koorévatt péél

40 EEK/ 2,56 EUR
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Kohupiimasarveke
Croissant with sweet curds
Vaarapiimasarvokono

Kodujuustuga téidetud lehttaignast sarveke, johvika kilm=lee ja
Dkolaadiga

Cottage cheese filled puff pastry croissant with cold cranberry jelly
and chocolate

Lehttainast tett sarvokond, talidiisses kohopiim, kurémar'akallérdus ja
sokolaat.
30 EEK/1,92 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
Beerenauslese Lenz Moser

Astelpajutarretis kerge
Sea buckthorn jelly light
Nolgapaiuhiubis laih ja kotulé kerge

Hapukas astelpajutarretis mee-jogurti kastmega. Magustoidu
valmistamiseks on kasutatud peamiselt Eestimaise pdritoluga toorainet.

Sourish sea buckthorn jelly with honey and yoghurt sauce.
The dessert is prepared using the raw material of predominantly
Estonian origin.

Hapnbpooliné néglapaiuhiiiiblis mii-jogurtihdmmétiisega. Taa
makussoogi tegemises om pruugitu pddmidselt Eestimaal kasvatédut
kraami

35 EEK/ 2,24 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
J.Chivite Natural Sweet Moscatel
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Hotell Kubija restoran
A" la carte menu

Pirnid karamellis
Caramelized pears
Pirnig karamelli seen

Kiipsetatud pirnid kaneelise karamellkastme ja jdétisega
Roasted pears with cinnamon caramel sauce and ice cream

Kldsedliq pirniq ijdtise ja kaneeli-karamellihdmmaétisega.
30 EEK/1,92 EUR

Vanilli- brileekreem marjadega
Vanilla creme brilée with berries
Ahon kidset vanilli, tsukru ja koor6 kalldrdus marjoga
40 EEK/ 2,56 EUR

Skolaaditerriin jaitise ja mustsdstrakastmega
Chocolate terrine with ice-cream and black currant dressing
Sokulaadi, koord, muna ja tsukru kallérdus ijatlise ja
sitigghammatisega

40 EEK/ 2,56 EUR

Majakook
House cake
Majakuuk

Valge ®kolaadi- toorjuustukook vaarikatega
White chocolate-cream cheese cake with raspberries

Tuurdst juustost ja valgist kolaadist kuuk vabarnidbéga
45 EEK/ 2,88 EUR

Veinisoovitus/Wine recommendation/ Mano passis taa vein:
J.Chivite Natural Sweet Moscatel
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Hotell Kubija restoran
A" la carte menu

Joululduna

Soe kana- seenesuupiste
Warm chicken- mushroom snack

Kreemise kana-sampinjonitédidisega lehttaignakorvike

Puff pastry basket with chicken- mushroom filling

Talle kaelakarbonaad rostitud peedi kastme ja kd6giviljadega
Lamb collar with roasted beetroot sauce and vegetables
Tsile kaalaliha piidihammatise ja llekldsetlide aiaviljoga

Mobodukalt kiipsetatud talle karbonaad réstitud peedist kastmega
kdogiviljapadjal.

Medium roasted lamb chop on vegetables with roasted beetroot sauce

Parrahe kldset tsileliha piidihdmmadtisega aiaviljopad 8 p&él

Pirnid karamellis
Caramelized pears
Pirniq karamelli seen

Kiipsetatud pirnid kaneelise karamellkastme ja jdétisega
Roasted pears with cinnamon caramel sauce and ice cream

Kldsedliq pirniq ijdtise ja kaneeli-karamellihdmmaétisega.

200 EEK
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